Hruskovy kolac francouzske mamy podle
Apetitu

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy ¢as: 1h Omin, Porce: 1

1292 kalorii ,2 g cukr( ,111 g tukl ,21 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/hruskovy-kolac-
francouzske-mamy-podle-apetitu

Priprava Ingredience

Vejce uSlehame s cukrem do pény, pfisypeme
mouku s kypficim praskem, Spetku soli a
nakonec vmichame rozpusténé maslo. Formu
vylozime pecicim papirem. Hrusky oloupeme,
rozkrajime na osminy a rovnomeérne je
rozlozime na dno vylozené formy. Na hrusky
opatrné navrstvime tésto. Kola¢ peCeme pfi
180°C asi 40 minut. Hotovy vyndame z trouby
a preklopime na tac. Z kolace sloupneme
pecici papir a kola€ nechame vychladnout.

e 120 g masla

e 70 g hladké mouky

« 1 sacek kypficiho prasku do peciva
e Spetka morské soli

e 2vejce

e 150 g cukru krupice

o 2 velké hrusky

Kategorie
Tip k receptu
Toto je pavodni recept. Ja jsem pouZzila do tésta Obyéejny den, Francouzska, Klasika, Rodina,
jen 80 g cukru, pfidala jsem 2 Izice rumu a hrusky .
jsem jemné posypala skofici. Kolaé patfi do kulaté Moucnik

formy, ja jsem ho pekla na chaté, kde mam jen
hranatou zapékaci misku, ale kola¢ i tak dopadl
dobre.
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