Hruskovy kolac s tvarohem

Priprava

Z mouky, zméklého masla, 50 g cukru a soli
vypracujeme tésto. Tésto polozime na
vymastény plech a na okrajich pfimackneme a
poklademe nakrajenymi hruskami a
posypeme skoficovym cukrem. Pe¢eme v
mirné rozehfaté troubé cca 20 min., dokud
tésto nezrizovi. Mezitim si pfipravime smés z
tvarohu, zbytku cukru, vajec, skoficového
cukru a nakonec vmichame rozinky. Tuto
smeés nalijeme na korpus s hruskami a
peCeme, dokud tvaroh neztuhne (pfiblizné pul
hodiny pfi teploté 160 - 180 stuprit Celsia. Po
upeceni nechame vychladnout a potom
pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 6

3347 kalorii ,55 g cukrti ,173 g tuk( ,105 ¢
bilkovin

Autor: Maja

Odkaz: https://srecepty.cz/hruskovy-kolac-s-

tvarohem

Ingredience

e 250 g hladké mouky

e 80 g mouckového cukru

e« 100 g masla

e 500 g hrusek

e 500 g tvarohu

e 2vejce

e 2 baleni skoficového cukru

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné

Vv,

Moucnik
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