Italské téstoviny s pancettou

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 35min
Celkovy Cas: 55min , Porce: 4

3138 kalorii , 60 g cukrli ,98 g tukd ,97 ¢
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/italske-testoviny-
s-pancettou

Priprava Ingredience

RajCata v mixéru rozmixujeme a poté pfes
sitko protfeme do hrnce abychom odstranili
zrniCka a slupky. V hrnci vafime asi 30 minut,
dokud se raj¢atova $tava nezredukuje na 2/3
svého objemu. Mezitim si v panvi osmahneme
na tenké nudli¢ky nakrajenou pancettu.
Jakmile je $tava zredukovana pridame ji ke
slaning, pfidame sul, pepf a chilli. Nechame
chvili povafit. Mezitim si uvafime Spagety al
dente a nechame je okapat (neoplachujeme).
Do povarenych $paget pfidame 2/3
parmazanu nastrouhaného najemno. Jemné
promichame a omacku smichame s
téstovinami. Podavame posypané zbytkem
parmazanu.

e 250 g susené slaniny libove
120 g parmazanu

e 2Kkg rajcat

e 400 g Spaget

o 2 Spetky chilli

e sl a pepr dle chuti

Kategorie

ObycCejny den, Italska, Obiloviny, téstoviny a
ryze, Rychlovka, Labuznik, Hlavni chod
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