Jablecné kolacky s karamelovym prelivem

Priprava

Hladkou mouku smichame s Herou a 70 g
cukru. Uhnéteme pevné tésto, které rozdélime
na dilky a namackame stejnomérné do

formiCek. Jablka oloupeme, nakrajime na platky

a naklademe na tésto. V kazdé formicce
posypeme jablka IziCkou cukru. Udélame
drobenku z polohrubé mouky, masla a 40 g
cukru, rozdélime na jablka a dame péct na
170°C pfiblizné na 20 minut.

Béhem peceni si rozpustime zbyly cukr na
karamel, pfimichame rum, smetanu a lehce
svafime. Po upeceni polijeme jesté horké
kolacky karamelem. Servirujeme s kopeCkem
uslehané smetany.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 35min , Porce: 7

2545 kalorii , 34 g cukrii , 142 g tuk( ,27 ¢
bilkovin

Autor: Trisha

Odkaz: https://srecepty.cz/jablecne-kolacky-
s-karamelovym-prelivem

Ingredience

e 210 g hladké mouky

e 240 g cukru krupice

e 140 g Hery

e 40 g masla

e 40 g polohrubé mouky
e 1dclrumu

e 1 dcl smetany

e 300 g jablek

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Ovoce, Néco extra, Rodina,
Moucnik
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