Jablecny kolac s drobenkou

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 6

18091 kalorii , 100 g cukrl , 54 g tukl , 454
g bilkovin

Autor: uschi3

| Odkaz: https://srecepty.cz/jablecny-kolac-s-
gad  drobenkou

Priprava Ingredience

Z drozdi, trochy mléka a krystalového cukru
pfipravime kvasek. Kvasek spolu s
rozpusténym maslem, vlaznym mlékem,
Spetkou soli a se zloutky smichame s moukou
a vypracujeme vlacné tésto. Nakynuté tésto
vyvalime a pfeneseme na vymazany veétsi
plech. Poklademe osminkami jablek. Hrubou
mouku, mouckovy cukr, skofici a Heru
smichame a kolac¢ posypeme. Vlozime do
trouby a peCeme pfi 180 stupnich asi 20
minut. Posypeme cukrem.

e 500 g polohrubé mouky
e 60 g masla

e 2 Zloutky

e 20 g drozdi (kvasnice)
e 60 g cukru krystal

e 300 ml mléka

e 1kg jablek

e 1a1/21ziCky skofice
e 3lzice hrubé mouky

e 3 lzice cukru moucka
1 IZzice Hery

Kategorie

Obyéejny den, Ceska, Slovenska, Celorogné,

Vv

chod
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