Jable¢ny kolaé s krémem ze zakysané
smetany

Priprava

V8echny suroviny na tésto dobre
propracujeme, vytvofime hladké tésto,
zabalime ho do potravinové folie a dame na
30 minut do chladu. Jablka oloupeme, mala

prepllime, mame-li vétsi, tak je prekrojime na

Ctvrtiny. Kazdy kousek navrchu po milimetru
nakrojime, ale nedokrajujeme Uplné, aby se
jablka nerozpadla. Kulatou dortovou formu
vyloZzime papirem na peceni, z tésta si
oddélime mensi kousek a zbytek vyvalime.
Vyvalenym téstem vylozime dno formy. Ze
zbytku tésta vytvofime prouzky a témi
utvofime kraje kolem dna. Pfipravena jablka
rovnomeérné rozloZzime na tésto a pokapeme
je citronovou $tavou. Formu viozime do
trouby a pe¢eme pfi 200°C 25 minut.
Zakysanou smetanu rozmichame s vejcem,

obéma cukry a Spetkou skofice. Pfedpeceny
kola€ vyndame z trouby, zalijeme zakysanym
krémem, vratime do trouby a pe¢eme jesté 30

minut, az povrch krému lehce zezlatne.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 55min
Celkovy ¢as: 1h 15min , Porce: 1

1728 kalorii ,75 g cukr( ,78 g tukl ,26 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/iablecny-kolac-s-
kremem-ze-zakysane-smetany

Ingredience

o tésto: 150 g polohrubé mouky

e 1/2 1Zi€ky kypficiho prasku do pediva

e 50 g cukru krupice

e 80 g masla

e 1vejce

o Spetka soli

e krém: 175 ml zakysané smetany

e 1 vejce

e 1 IZice cukru krupice

o 1 s&cCek vanilkového cukru
Spetka skofice

e asi 750 g jablek

e 1/2 citrénu

Kategorie

Ceska, Celoroéné, Mouénik
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