Jablkova babovka s pudinkem

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 10

2759 kalorii ,40 g cukrti ,164 g tuk( ,39 ¢
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/jablkova-babovka-
s-pudinkem

Priprava Ingredience

Do misy dame mouku, cukr, prasek do peciva,
pudink a smichame. Pfidame nahrubo
nakrajena jablka, olej, vejce, dle chuti rozinky
a tolik mléka, aby vzniklo stfedné husté tésto.
Tésto nalijeme do vymazané a vysypané
formy a peCeme ve vyhraté troubé 45 minut
pfi 200°C. Hotovou babovku nechame
vychladnout, vyklopime a pocukrujeme.

e 400 g nahrubo nastrouhanych jablek

e 300 g polohrubé mouky

e 200 g cukru krupice

e 2vejce

e 150 ml rostlinného oleje

o 1 saclek kypficiho prasku do peciva

e 1 sacek pudinkového prasku
karamelového

e podle potfeby miéko

« dle chuti rozinky

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Klasika, Rodina, Mou¢nik
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