Jahodové satecky s vanilkovym krémem

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 20

441 kalorii , 10 g cukrti ,32 g tuk( ,8 ¢
bilkovin

Autor: Trisha

Odkaz: https://srecepty.cz/jahodove-satecky-
s-vanilkovym-kremem

Priprava Ingredience

Z mléka, pudinku a vanilkového cukru
uvafime pudink. Do jesté vlazného pudinku
zamichame rum, maslo a zloutek. Listové
tésto rozvalime a nakrajime radylkem na
CtverecCky, na které rovnomérné rozdélime
studeny pudinkovy krém. Jahody omyjeme,
pfepulime a klademe pfi¢né na pudink.
Pfekfizenim rohl zformujeme Satecky,
potfeme vejcem a posypeme krupicovym
cukrem. PeCeme ve vyhfaté troubé na 200°C
pfiblizné 20-25 minut. Po upe€eni mizeme
posypat mouckovym cukrem.

1 baleni listového tésta

e 1/4 1 miéka

e 1/2 sacku vanilkového pudinku
e 30 g masla

e 3 lzice cukru

e 1 sacCek vanilkového cukru

e 2lzice rumu

e 1 Zloutek

« 200 g jahod

e vejce na potreni

Tip k receptu Kategorie

Dobrou chut :-) !

Ceské, Celoro¢né, Finanéné nenaroc¢né, Jidlo
na kazdy den, Rodina, Mou¢nik
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