Jahodovo - karamelove kosicky

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 5min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 12

4386 kalorii , 10 g cukrli ,239 g tuk(i ,57 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/jahodovo-
karamelove-kosicky

Priprava Ingredience

Z mouky, 280 g masla, mouckového cukru,
Zloutku, vanilky a trochy citronové kury
pfipravime kifehké tésto, které nechame chvili v 500 g hladké mouky
lednici odpocCivat. FormiCky na kosSiCky « 480 g masla
vymazeme maslem a vysypeme moukou. Z
tésta bereme kousky jako ofech a vtlacime do

140 g cukru moucka

formicky. Kosi¢ky pedeme uloZzené na plechu « 2 sacky vanilkoveho cukru

12-15 minut. Po upeceni je vyklopime a e 4 Zloutky

nechame vychladnout. « 1 konzerva slazeného kondenzovaného
Den pied pe¢enim uvaiime Salko na karamel mieka

(asi 2 hodiny) a nechame vychladnout. Maslo e jahody

vySlehdme a spojime se Salkem. Krémem
naplnime koSi¢ky, ozdobime je platky jahod a
potfeme rozpusténou ¢ervenou Zelatinou.
KoSi¢ky nechame v lednici ztuhnout a
podavame. Z tohoto mnoZstvi jich bude asi 45- Kategorie
50 kouska.

1 sacek zelatiny

Tip k receptu

Ovoce pouzijeme dle sezény.
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