Jahodovy dort

Priprava

Smetany ke Slehani a vanilkové cukry

svarime a nechame na 10 hodin v lednici. Z

bilkd, cukru a soli uslehame tuhy snih.

v v

rychlosti) zaslehame postupné Zloutky a
mouku. Pfidame olej a vodu. Vylijeme do

vymazané a moukou vysypané dorotvé formy.
PeCeme 30-40 minut v pfedehraté troubé na

180 °C. Ke smetanové hmoté pfiddme
ztuzovace a uslehame. Jahody omyjeme,
oCistime a rozkrojime na pulky. Vychladly

dortovy korpus podélné rozkrojime na 3 stejné

platy. Spodni plat namazeme Slehackou a
posypeme jahodami. Pfikryjeme dalSim
platem a postup 2x opakujeme. Takto
pfipraveny dort vloZzime zpét do formy tak,
aby horni okraj formy vy¢nival 2 cm nad

jahodami. Pfipravime Zelatinu dle ndvodu na
obalu a vlijeme na jahody. Pozor! Lijeme na

jahody a ne po Slehacce! Jinak by se nam
zelé smichalo se Slehackou a nebylo by

pékné Cervené. Nechame ztuhnout v lednici.

Jakmile je Zelatina pékné tuha, opatrné
vyjmeme z dortové formy a dozdobime
Slehackou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10h 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 11h Omin , Porce: 8

2386 kalorii ,26 g cukrl ,86 g tukt ,58 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/jahodovy-dort-1

Ingredience

o 3 smetany ke Slehani (Slehacka)
e 3 vanilkové cukry

e 3 ztuzovacCe Slehacky

e 6 vejci

e 180 g cukru krystalu

e 180 g polohrubé mouky
e 1 Izi¢ka vody

e sul

o 3 lZice rostlinného oleje
e 500 g jahod

e 2 Cervené Zelatiny

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Vegetarianska, Léto,

vV

Moucnik
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