Jahodovy dort s tvarohem

Priprava

Zloutky naslehame s cukrem do pény.
Pfidame postupné pomalu tuhy snih z bilkl a
nakonec po Izickach vmichame mouku —
opatrné, jen obracenim. Tésto vlijeme do
dortové vymazané a vysypané formy a
peceme ve vyhfaté troubé asi 20 minut. Po
upeceni nechame vychladnout. Mezitim si
pfipravime tvarohovou napln: utfeme tvaroh s
lu¢inou, Slehackou, cukry a mlékem. Hmotou
potfeme vychladly piSkot, nazdobime husté
Cerstvymi jahodami a potfeme Zelatinovou
polevou — muzeme pouzit Stétec jen pro lesk
nebo jahody UplIné zalit, dle libosti.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 10

1373 kalorii ,16 g cukr( ,61 g tukl ,84 g
bilkovin

Autor: Zuzana Mellenova

Odkaz: https://srecepty.cz/jahodovy-dort-s-

tvarohem

Ingredience

e 4 IZice polohrubé mouky

e 4 IZice cukru krupice

e 4vejce

e 250 g jemného tvarohu

e 100 g lu€iny

e 250 ml smetany ke Slehani (Slehacky)
e 50 g cukru moucka

e 1 baleni vanilkového cukru

« 300 g Cerstvych jahod

1 baleni &iré Zelatiny

Kategorie

Svatek matek, Ceska, Vegetarianska, Léto,

v

Rodina, Dezert
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