Jahodovy zavin z listkového tésta

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 4

643 kalorii ,0 g cukrli ,25 g tukd ,23 ¢
bilkovin

Autor: Martina F

Odkaz: https://srecepty.cz/jahodovy-zavin-z-

listkoveho-testa

Priprava Ingredience

Na masle oprazime strouhanku a nechame ji
vychladnout. Pak ji smichame s cukrem a
vejcem. Tuto napli pak rozetfeme na
vyvalené listové tésto (méla jsem tfi dily),
okraje nechame volné a nakonec poklademe
vrstvou jahod, které jsme nakrajeli na platky.
Tésto svineme do zavinu, konce zaloZzime.
Potfeme rozSlehanym vejcem a dame péct do
trouby na 180°C na 30 minut dozlatova.

1 baleni listového tésta
1 I1Zice masla

100 g strouhanka

100 g cukr krupice

1 vejce

jahody dle libosti

1 vejce na potfeni

Kategorie

Obyéejny den, Ceska, Léto, Ovoce, Navstéva,
Moucnik
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