Jahudkovy dortik

Priprava

Formu vymazeme tukem a vysypeme mletymi
ofechy. Uslehame tésto, nalijeme do formy a
upeCeme. Mezitim oddélime 1 kg jahod a
rozmixujeme je. Dfen muzeme osladit (v tom
pfipadé musime povafit rozmixované jahody s
cukrem). Druhy dil jahod (1/4 kg) nakréjime
asi na tfetiny. KdyZ je tésto upecené, potfreme
ho jahodovou dfeni a nechdme vychladnout.
Poté poklademe nakrajenymi jahodami a
zalijeme Zelatinou. Jahodovy dort nechame v
lednici do druhého dne.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1dni 1h Omin , Cas varen:
40min

Celkovy €as: 1dni 1h 40min , Porce: 10

507 kalorii , 72 g cukrti ,14 g tukd ,14 ¢
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/jahudkovy-dortik

Ingredience

120 g polohrubé mouky

60 g masla

60 g cukru moucka

1 vanilkovy cukr

4 g prasku do peciva

30 ml mléka

1,75 kg jahod

2 baleni Zelatiny od Dr.Oetkera po 24g
(jinak adekvatni mnozstvi na 0,5 | vody)
tuk na vymazani formy

mleté ofechy nebo mandle na vysypani
formy

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
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