Jemny jablkovo - brusinkovy kolac

Priprava

Z mouky, sadla, vajec, cukru, soli a octa
vypracujeme tésto, které zabalime do félie a
odlozime na 2 hodiny do lednice. Jablka
nastrouhame nahrubo, osladime je, pfidame
piSkoty, skofici, rozinky a brusinky. Plech
vymastime a vysypeme moukou. Tésto
rozdélime na 2 poloviny. Prvni vyvalime,
prfeneseme na plech a potfeme naplni.
Prikryjeme druhou polovinou tésta,
popichdme vidlickou a vlozime do vyhfaté
trouby na 180°C. PeCeme 23-25 minut.
Vychlazeny kola¢ nakrajime a posypeme
skoficovym nebo mouckovym cukrem.

Obtiznost:

Cas pripravy: 2h 20min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 2h 45min , Porce: 12

3584 kalorii ,82 g cukrti ,18 g tukl ,51 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/jemny-jablkovo-
brusinkovy-kolac

Ingredience

e 360 g hladké mouky

e 200 g vepfoveho sadla

e 2vejce

e 2lZice octa

e 2a1/2lzice cukru krystal

o Spetka soli

e 750 g ocCisténych jablek

e asi 150 g cukru moucka

e 1 lIzi¢ka skofice

 hrst suSenych rozinek

e hrst susenych brusinek

e 100 g mletych détskych piskot
1 skoficovy cukr na posypani

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Celoroéng, Finanéné
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