Jessy jahodovy dort

Priprava

Utfeme maslo s 50 g cukru, 1 vanilkovym
cukrem, soli a Zloutkem. Pfidame mouku s
kysanou smetanou, vypracujeme tésto a
ulozime na 2 hodiny do chladnicky.

Rozpalime troubu na 200 st. C. Vymastime 12

formiCek na babovicky, vyplnime je téstem a
peceme 20-25 minut. Smisime jogurt s
ostrouhanou citronovou karou, 50 g cukru,
vanilkovym cukrem, likérem a vmichame do
pfipravené bilé Zelatiny. Rozetfeme do
vychladlych babovicek a rozdélime jahody.
Pfipravime Cervenou Zelatinu s 20 g cukru,
prelijeme s ni ovoce a posypeme mandlemi.
Jahodové dortiky nechame na chladném
misté ztuhnout.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 1

2374 kalorii ,22 g cukri ,133 g tuk( ,66 g
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/jessy-jahodovy-

dort

Ingredience

e 250 g hladké mouky
e 100 g masla
120 g cukru krupice
e 3 sacky vanilkového cukru
o Spetka soli
e 1 Zloutek
e 1 lZice zakysané smetany
e 450 ml jogurtu
e 1 citron
e 2clvaje¢ného likéru
e 1 sacek bilé Zelatiny
e 300 g jahod
e 1/2 sacku Cervené Zelatiny
« 50 g mandlovych platku

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
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