Jogurtove kolacky s cokoladovou polevou a

kokosem

Priprava

Do proseté mouky pfimichame prasek do
peciva, cukr a ovocny pudingovy prasek.
Priddme Heru, ovocny jogurt a Zloutek.
Vymichame v hladké tésto, které nechame
odpocinout. Vyvalime plat a vykrajime
koleCka. KolaCky pfendame na plech vylozeny
pecicim papirem a vloZzime do pfedem
vyhraté trouby. PeCeme na 180°C dozlatova.
Hotové kolacky zdobime ¢okoladovou
polevou a kokosem .

Tip k receptu
Poleva maze byt i jogurtova &i bila Cokolada.
Puding a jogurt zvolte dle oblibenosti. Zdobit
muzete i ofisSky.

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 10min
Celkovy ¢as: 40min , Porce: 6

3329 kalorii , 8 g cukrii , 143 g tuk( ,44 ¢
bilkovin

Autor: Marsylie

Odkaz: https://srecepty.cz/jogurtove-kolacky-
s-cokoladovou-polevou-a-kokosem

Ingredience

400 g hladké mouky

180 g cukru moucka

180 g Hery

1 baleni kypficiho prasku do peciva

1 saCek pudinkoveho prasku (ovocny)
e 1 baleni ovocného jogurtu

e 1 Zloutek

« 1 baleni ¢okoladové polevy

e 50 g kokosové moucky na zdobeni

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Navstéva, Rodina, Moucnik
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