Kachna s nadivkou podle Tatiany

Priprava

Kachnu omyjeme a vyfizneme k¥idla. Radné ji
posolime a opepfime (i zevnitf). Nadivku si
pfipravime tak, Zze si natrhame tuzsi rohliky a
nalozime je do mléka (nesmi se rozmocit, jen
zméknout). Poté scedime a smichame s
petrzelkou a se Zloutky a maslem, které jsme
pfedtim smichali dohromady. Z bilku si
udélame snih, ktery pak vmichdme do smési.
Snih muzeme pfi Slehani posolit. Nadivku
nacpeme do kachny a seSijeme. Dame péci
do trouby na 180°C. Zvolna pe¢eme cca 3h,
pfiCemz neustéle propichujeme vidliCkou kuzi,
aby vytékal tuk (nepichejte hluboko, aby
maso nevysychalo). Zbylou nadivkll mizeme
upéci zvlast v zapékaci mise.

Tip k receptu

Vyborné se do nadivky hodi nasekané pfedem
orestované hfibky nebo jarni cibulka.

Obtiznost:

Cas pripravy: 25min , Cas vareni: 3h 30min
Celkovy €as: 3h 55min , Porce: 4

673 kalorii ,0 g cukrli ,31 g tuk( ,28 ¢
bilkovin

Autor: Tatiana

Odkaz: https://srecepty.cz/kachna-s-
nadivkou-podle-tatiany

Ingredience

1 kachna

e 0,51 mléka

o 3 starsi rohliky
o 3vejce

e 1 Izice masla

e sul
* pepf
e nasekana petrzel

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné

Vv s

Hlavni chod
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