Kakaova babovka

Priprava

Maslo nebo Heru s cukry utfeme do pény.
Pfidame Zloutky, $tavu z citronu, Solamyl a
kakao. V§e promichame, vlijeme smetanu s
rumem. Postupné pfimichame mouku s
praskem do peciva a Spetkou soli. Z bilku
uslehame tuhy snih, ktery postupné
zapracujeme do tésta. Babovkovou formu
vymazeme, vysypeme strouhankou, kokosem
nebo krupici a peCeme ve vyhraté troubé asi
50 minut.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 25min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 10

2700 kalorii ,1 g cukrt , 155 g tukl ,58 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Mellenova

Odkaz: https://srecepty.cz/kakaova-babovka

Ingredience

e 300 g polohrubé mouky

e 200 g cukru krupice

e 1 lzice solamylu

e 4vejce

e 150 g masla nebo Hery

e 1 baleni vanilkového cukru
e 100 ml sladké smetany

e 1citron

e 30 g kakaa

e 1 kypfici prasek do peciva
o Spetka soli

e 2lzice rumu

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Klasika,
Navstéva, Moucnik
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