Kakaova buchta

Priprava

Heru nechame v teple, aby zmékla. Poté ji
dame do misky a pfidame cukr, kakao, hrnek
teplé vody. Zamichame a udélame smés. Z
této smési odlijeme 1 hrnek na polevu. Do
zbylé smési pfidame vejce, mouku, kterou
jsme smichali s praSkem do peciva a
vymichame fidsi tésto, které nalijeme do
maslem vymazany a polohrubou moukou
vysypany plech a dadme péct. PeCeme pfi 190
°C, cca 40 minut. Hotovou buchtu vyjmeme z
trouby, nechame vychladnout, polijeme
polevou a posypeme kokosovou mouckou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 16

3487 kalorii , 1 g cukrt ,272 g tukli ,56 ¢
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/kakaova-buchta

Ingredience

o 250 g Hery

e 250 g polohrubé mouky

e 4 lzZice masla

e 250 g cukru krupice

e 1 hrne€ek vody

e 4 vejce

e 1 kypfici prasek do peciva
o 3 lzice kakaa

e 3 lzice kokosové moucky

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Exotika, Rodina, Mouénik
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