Kakaova rolada se slehackou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 50min , Porce: 8

952 kalorii , 1 g cukrti ,43 g tuk( ,43 ¢
bilkovin

Autor: misulinecka

Odkaz: https://srecepty.cz/kakaova-rolada-
se-slehackou

Priprava Ingredience

Zloutky oddélime od bilkdl. Z bilkd vy$lehame
snih do tuha, za stalého Slehani postupné
pridame Zloutky, cukr, kakao a vySlehame.
Nalejeme na plech vylozeny pecicim papirem
a dame do predehfaté trouby péct tak na 200
stupnd, asi na 8 - 10 minutek. Hlidame. Jesté
teplou sto€ime i s pecicim papirem a chvili
nechame odpocinout. Pak stdhneme papir a
nechame vystydnout. Slehagku vy$lehame s
vanilkovym cukrem do tuha. Cést §lehacky
natfeme na roladu a zatoCime. Zbytkem
Slehacky ozdobime rolddu. Dame do lednic¢ky
vychladit.

e 6 vajec

e 80 g cukru moucka

o 2-3lzice kakaa

e 500 ml smetana ke Slehani (Slehacka)
e 2 sacky vanilkového cukru

Kategorie

Vyjimeé&ny den, Narozeniny, Ceska, Celorogné,
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