Kakaové cukrovi s mandlovym krémem

Priprava

Maslo, Zloutky a cukr vySlehame do pény.
Pfidame prosatou mouku, kakao, kypfici
prasek a ofechy. Vypracujeme tuzsi tésto,
které nechame chvili odpocinout v lednici.
Tésto na pomouceném valu vyvalime na 3-4
mm, vykrojime ovalky, pfelozime je na plech
a peceme ve vyhfaté troubé na 180°C asi 7-8
minut. Vychlazené cukrovi slepime
mandlovym krémem. Mandlovy krém: Maslo
vyS8lehame s mouckovym cukrem do pény.
Mandle s vanilkovym cukrem zalijeme
vroucim mlékem, pfidame rum, promichame a
nechame vychladnout. Nakonec mandlovou
hmotu pfiddme do masla a vyslehame.
Cukrovi polijeme rozpusténou ¢okoladdou a
ozdobime cukrovymi ozdlbkami. Nechame
ztuhnout.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 8min
Celkovy €as: 1h 8min , Porce: 2

5175 kalorii , 14 g cukrli ,266 g tuk( ,84 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/kakaove-cukrovi-
s-mandlovym-kremem

Ingredience

e 400 g hladké mouky

e 200 g masla + 125 g do krému

e 200 g cukru krupice

o 80 g mletych vlagskych ofechl

e 3 Zloutky

e 2lzZice kakaa

o Spetka kypficiho prasku do peciva
« Spetka citronové kury

e 3 lzice cukru moucky

e 1 vanilkovy cukr

e 75 g loupanych mletych mandli

e 3-4 IZice mléka

« neékolik kapek rumu nebo esence
« 1 baleni ¢okoladové polevy

o troSka cukrarského zdobeni

Kategorie

Vanoce, Slovenska, Klasika, Cukrovi
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