Kakaové ducanky plnéné marcipanem

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 15min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 1

2646 kalorii ,4 g cukri ,124 g tuk(1,39 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/kakaove-ducanky-
‘ plnene-marcipanem

Priprava Ingredience

Mouku smichadme s mouckovym cukrem,
kakaem, pfidame Zloutek a maslo nasekané
na kousky a vypracujeme hladké tésto.
Nechame ho v chladu asi 30 minut

e 200 g hladké mouky
e 120 g cukru moucka

e 40 g kakaa
odpocinout. Odlezelé tésto prepulime a z g )
ko . - " « 120 g masla
kazdé pulky vyvalime obdélnik. Marcipan .
e 1 Zloutek

propracujeme s Amaretem, vyvalime na
stejné velky obdélnik jako tésto. Vyvaleny
marcipan polozime na jeden dil tésta a
pomoci valeCku opatrné prekryjeme druhym
dilem tésta. Dlanémi lehce stlacime a
nakrajime na malé kostiCky - ducanky.
Polstarky pe¢eme asi 10 - 15 minut ve
stfedné rozehraté troubé. Upecené nechame
vychladnout a ozdobime nitkami z bilé
c¢okoladové polevy, popfipadé je mizeme
dozdobit cukrovymi perlickami.

e 100 g marcipanu
e IZice Amareta
« bila Cokoladové poleva

Kategorie

Vanoce, Ceska, Zima, Cukrovi
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