Kakaoveé kolecka s krémem

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 20

30085 kalorii , 8 g cukrt ,3181 g tukd ,119
g bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/kakaove-kolecka-

s-kremem

Priprava Ingredience

Mouku, roztopeny pokrmovy tuk, cukr krupici,
vejce, 2 Izice kakaa dukladné promichame.
Pfidame pomleté ofechy a vlijeme na
vymazany a moukou vysypany mensi plech.
Tésto rovnomérné rozetfeme po plechu.
Dame péct na 15-20 minut do pfedem
vyhfaté trouby na 180 °C. Mezitim utfeme
maslo s cukrem mouckou. Pfidame zbylé
kakao, rum a vSe Slehame do hladka. Z
upeceného vlazného korpusu vykrajujeme

e 200 g hladké mouky

e 200 g pokrmoveho tuku
e 250 IZice masla

e 200 g cukru krupice

e 6 lzic kakaa

e 100 g vlasskych ofechu
e 100 g cukru moucky

e 2lzice rumu

5 ) o e 4vejce
koleCka, ktera se vlezou do papirového
koSicku. Vychladla kole¢ka postupné
stfikdme ¢okoladovym krémem a vkladame .
Y Kategorie

do papirového koSi¢ku. Pfed podavanim

me mouckovym cukrem. , x . 2 . -
lehce posypeme mouckovym cukre Narozeniny, Ceska, Vegetaridnska, Celoroc¢né,

Finanéné nenarocné, Néco extra, Rodina,
Moucnik
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