Kakaovy dortik

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 10

1293 kalorii ,1 g cukr(i ,76 g tuk( ,35 g
bilkovin

Autor: kamsilka

Odkaz: https://srecepty.cz/kakaovy-dortik

Priprava Ingredience

Z bilkda uSlehame tuhy snih, mizeme pridat
IZici studené vody. Postupné pridavame
krupicovy cukr a jesté chvili Slehame, az snih
hodné zhoustne. Potom zaslehame Zloutky,
muzeme pfidat Izici horké vody, a nakonec
jen zlehka vmichame polohrubou mouku a
IZici horké Cokolady v prasku. Tésto plnime do
vymazané a vysypané dortové formy.
Peceme v pfedem vyhraté troubé asi 30
minut. Pfed peCenim dortu napichame stred,
aby se nam netvofilo bfisko. Pudingovy krém:
v mléku rozmichdme kakaové pudingy, cukr a
za stalého michani uvarime. Do Salku dame
dvé malé IZice rozpustné kavy, vanilkovy
cukr, zalijeme troSkou horké vody, pfidame
skofici, rum a zamichame. Vychlazeny puding
a obsah Salku vlijeme do Slehace, prfidame
maslo a uslehame do hladkého krému. Dort
po vychladnuti dvakrat rozkrojime a
namazeme pfipravenym krémem. Cokoladu
na vareni rozpustime ve vodni lazni, pfidame
dvé IZice oleje a vSe dobfe umichame, az se
vytvofi hladk& poleva. Hotovou cokoladovou
polevou polijeme dort a nechame vytuhnout.

e 120 g polohrubé mouky
e 120 g cukru krupice
e 100 g cukru na puding
e 4vejce
o 1 lzice horké Cokolady v prasku
e 500 ml mléka
2 kakaové pudingové prasky
e 2 IZice masla nebo Hery
e 2 lziCky rozpustné kavy
e 1 sacek vanilkového cukru
e 1 Izice skofice
e 2lzice rumu
e 2 IZice slunecnicového oleje
e 2 Cokolady na vareni

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoro¢né, Finanéné
nenarocné, Néco extra, Navstéva, Moucénik
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