Kapustoveé zavitky s klobasou

Priprava

Kapustu povafime v mirné osolené vodé a
rozebereme na listy, Zebra naklepeme.
Klobasu nakrajime na kole¢ka a zabalime do
pripravenych listd. V pekacku si rozehfejeme
olej, cibuli nadrobno nakrgjime a osmazime
na oleji v pekacku. Poté na cibuli naskladame
vedle sebe zavitky, trochu podlijeme vodou a
dame péct. PeCeme zhruba 20 minut.
Podavame s brambory.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

1482 kalorii ,0 g cukr( ,34 g tuktd ,0 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/kapustove-
zavitky-s-klobasou

Ingredience

1 menSi hlavka kapusta
500 g klobasy

1 cibule

5 Izic olivového oleje
Spetka soli

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Maso, Klasika, Rodina, Hlavni chod
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