Kastanové kostky

Priprava

NaplIn: Na plotné svafime Slehacku s
nalamanymi kastany a dame vychladnout do
lednice do druhého dne. Tésto: Elektrickym
SlehaCem vypracujeme tésto a dame péct do
vymazaného a vysypaného plechu. Po
vychladnuti korpusu natfeme krém, ktery jsme
vySlehali do tuha, a husté posypeme
nastrouhanou Margot ¢okoladou.

Tip k receptu

Krém musime udélat den pfedem.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1dni 0h 30min , Cas vareni:
30min

Celkovy ¢as: 1dni 1h Omin , Porce: 25

4523 kalorii , 50 g cukr( ,284 g tuky ,81 g
bilkovin

Autor: katka16031

Odkaz: https://srecepty.cz/kastanove-kostky

Ingredience

e 440 g polohrubé mouky

e 220 g cukru krupice

e 110 ml rostlinného oleje

e 220 ml vlazného miléka

e 2-3lzice kakaa

e 1 kypfici prasek do peciva

e 3vejce

o 2 smetany ke Slehani

» 2 Cokolady ledovych kastana

1 ¢okolada Margot na ozdobeni

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoro&ng, Finanéné
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