Kavova babovka s mandlemi a cokoladou

Priprava

Instantni kavu rozpustime v 150 ml horké
vody a nechame vychladnout. USlehame heru

s cukrem a vanilkovym cukrem, pak po

jednom veslehame vejce a rum. Do smési
pridame vychladlou kavu, mouku proséatou s
praskem do peciva a kakao rozmichané v
mléce. Nakonec do tésta pfidame 50 g horké

cokolady, nasekané na vétsi kousky. Z

mandlovych lupinkd si ddme stranou 1 Izici a
ostatni taky pfidame do tésta. Tésto nalijeme

do vymazané a moukou vysypané babovkové
formy a vloZzime do trouby, vyhraté na 180°C.
Peceme asi 1 a 1/4 hodiny. Jestli je babovka

upecena, zjistime Spejli. Hotovou babovku

opatrné vyklopime na mfizku a nechame
vystydnout. Zbylych 50 g ¢okolady si

rozpustime asi se 2 IZicemi vody a babovku

nahofe polijeme. Nakonec ji posypeme

mandlovymi platky, které jsme si odlozili a

polevu nechame ztuhnout.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 1h 15min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 2

3440 kalorii , 3 g cukrt ,209 g tuk(i ,68 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/kavova-babovka-
s-mandlemi-a-cokoladou

Ingredience

e 4 1ziCky instantni kavy

e 200 g Hery

o 180 g cukru krupice

e 1 sacek vanilkového cukru
e 3 ks vajec

e 330 g polohrubé mouky

o 1 saclek kypficiho prasku do peciva
e 3lZice rumu

o 3lzice mléka

e 2lzice kakaa

e 100 g horké Cokolady

e 60 g mandlovych platk

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenarocné, Mlécné
vyrobky a vejce , Jidlo na kazdy den, Navstéva,
Moucnik
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