Kavova rolada

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 10min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 8

2661 kalorii ,3 g cukri ,184 g tuk(1 ,37 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/kavova-rolada

Priprava Ingredience

Ve vodni pafe uslehame vejce a cukr krupici,
dokud smés neni dostateCné husta. Smeés
odstavime a za stalého michani pfidame
hladkou mouku, 2 1zicky mleté kavy a horkou
vodu. Promichame a nalijeme na plech, ktery
jsme vyloZili pe€icim papirem. PeCeme 8-10
minut v pfedehraté troubé na 220 °C.
Upecené tésto prendame na novy list
peciciho papiru a puvodni sloupneme. Tésto i
s pecicim papirem pevné srolujeme, zabalime
do utérky a nechame chladnout. Miéko s
hrubou moukou pfivedeme k varu a nechame
vychladnout. Maslo utfeme s cukrem
mouckou a 3 Izickami mleté kavy. Opatiné
pfimichame vychladlou kasi¢ku a mixerem

v v

e 3vejce

o 130 g cukru krupice

e 130 g hladké mouky

e 1 lzice vody

e 5lziCek mleté kavy

e 250 ml mléka

e 2 lzice polohrubé mouky

e 200 g masla

e 100 g cukru moucky

e ovocna marmelada na namazani

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoroéné, Finanéné

& [im feme vrstvou jah VEé .y . . .
Tésto rozbalime a potreme vrstvou jahodove nenarocné, Klasika, Rodina, Moucnik

marmelady a kavového krému. Opét
srolujeme a dame na talif.
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