
Obtížnost:     

Čas přípravy: 40min , Čas vaření: 20min
Celkový čas: 1h 0min , Porce: 10

4654 kalorií , 4 g cukrů , 182 g tuků , 72 g
bílkovin

Autor: Hloušková 

Odkaz: https://srecepty.cz/kavove-rezy-dle-
bozenky 

Příprava

Žloutky s 240 g cukru utřeme do pěny,
přidáme ořechy, tuhý sníh a mouku s
práškem do pečiva a lžíci syrové kávy.
Upečeme ve vyhřáté troubě. Vychladlý
moučník rozkrojíme pokapeme kávou a
potřeme marmeládou a potom náplní.
Spojíme a polijeme kávovou polevou. Náplň
uděláme z dět. piškotů, kakaa, černé silné
kávy, cukr krupice, rumu a másla. Piškoty
rozdrobíme válečkem a přidáme ostatní
suroviny a utřeme. Poleva: moučkový cukr a 3
lžíce horké černé kávy utřeme dohusta.

Ingredience

6 vajec
480 g cukru moučka
100 g vlašských ořechů
140 g polohrubé mouky
1 kypřící prášek do pečiva
1 lžíce kávy
Náplň: 200 g piškotů
20 g kakaa
2 dcl kávy
60 g cukru krystal
0,5 dcl rumu
100 g másla
ovocná marmeláda

Kategorie

Obyčejný den, Česká, Celoročně, Mléčné
výrobky a vejce , Rodina, Moučník

Kávové řezy dle Boženky
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