Kavové rezy dle Bozenky

Priprava

Zloutky s 240 g cukru utfeme do pény,
pfidame ofechy, tuhy snih a mouku s
praskem do peciva a IZici syrové kavy.
Upeceme ve vyhfaté troubé. Vychladly
moucnik rozkrojime pokapeme kavou a
potfeme marmeladou a potom naplni.
Spojime a polijeme kavovou polevou. Napln
udélame z dét. pisSkotl, kakaa, ¢erné silné
kavy, cukr krupice, rumu a masla. PiSkoty
rozdrobime valeCkem a pfidame ostatni
suroviny a utfeme. Poleva: mouckovy cukr a 3
IZice horké Cerné kavy utfeme dohusta.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 10

4654 kalorii ,4 g cukru ,182 g tukli ,72 g
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/kavove-rezy-dle-
bozenky

Ingredience

e 6 vajec

e 480 g cukru moucka

o 100 g vlasskych ofechu
e 140 g polohrubé mouky
« 1 kypfici prasek do peciva
e 1 lzZice kavy

o Napln: 200 g pisSkotu

e 20 g kakaa

e 2dcl kavy

e 60 g cukru krystal

e 0,5dcl rumu

e« 100 g masla

e ovocna marmelada

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Mlééné
vyrobky a vejce , Rodina, Moucnik
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