Kavové rezy s kréemem

Priprava

Mouku smichame s ofechy, kdvou a prosatym
kypficim praskem. Z bilkl a Spetky sol
vy$lehame tuhy snih. Zloutky s cukrem
vySlehame do pény. Za postupného pfidavani
vody a sypké smési vySlehdme tésto a
vmichame snih. Tésto rovhomérné rozetfeme
na plech vyloZeny pecicim papirem. PeCeme
v pfedehraté troubé asi 8 minut pfi 200°C.
Upeceny plat tésta i s papirem stahneme z
plechu. Mletou kavu spafime vafici vodou.
Maslo vymichame s cukrem a poté vmichame
vychlazenou kavu. Z platu tésta stdhneme
papir a nakrajime na 3 stejné dily. Potfeme je
krémem a naskladame na sebe. Rezy dame
na 1 hodinu do chladna. Pfed podavanim
povrch pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 50min , Cas vareni: 8min
Celkovy €as: 58min , Porce: 10

2927 kalorii , 3 g cukrii , 195 g tukl ,47 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/kavove-rezy-s-
kremem

Ingredience

e 4vejce

e 2lzZice mleté kavy

o 80 g mletych vlasskych ofechl
e 80 g polohrubé mouky

e 80 g cukru moucka (tésto)

o 2 Izi¢ky kypficiho prasku do peciva
e 4 |Zice studené vody

o Spetka soli

« 150 g masla

e 100 g cukru moucka (krém)

e 2lzice mleté kavy (krém)

e 3 lzice vafici vody

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, MIécné vyrobky a vejce , Rodina,
Moucnik
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