Kavovo - karamelové kostky

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 12

3392 kalorii , 7 g cukru ,246 g tukl ,72 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/kavovo-
karamelove-kostky

Priprava Ingredience

Salko uvarime den pfedem a nechame
vychladit. Zloutky oddélime od bilkt a
vySlehame je s krupicovym cukrem, vodou a .
kavou do pény. Pomalu pfidame tuhy snih z .
bilk( a prosatou mouku s kypficim praskem.
Opatrné vSe zamichame a vylijeme na plech
vymazany maslem a vysypany moukou, nebo .
vyloZeny papirem na peceni. Korpus peceme .
asi 20 minut pfi 180°C. Nechame vychladnout.

Maslo vySlehame do pény a spojime s
karamelovou hmotou. Kdyz chceme krém
trochu odlehcit, pfiSlehame i trochu vanilkového
nebo karamelového pudinku. Na kavovy piskot
naneseme karamelovy krém a vrch potfeme
Slehackou vyslehanou s 1-2 IZicemi .
moudkového cukru. Rezy nechame v lednici
ztuhnout a pak je ozdobime strouhanou
c¢okoladou a zelenym listkem.

300 g hladké mouky

6 vajec

1 a 1/2 Izice instantni kavy

250 g cukru krupice

1 kypfici praSek do peciva

120 ml vody

1 konzerva slazeného kondenzovaného
mléka

250 g masla

500 ml Slehackové smetany

trochu strouhané ¢okolady na ozdobu

Kategorie

Vv s

Vyjime&ny den, Ceska, Finanéné naro&n&jsi,

Néco extra, Navstéva, Moucénik
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