Klobasecky v listovém testicku

Priprava

Rozvalime si listové tésto a nafezeme jej na
obdélnicky velikostné podle toho, jaké parky
nebo klobasky jsme se rozhodli pouzit.
Jednotlivé obdélnicky posypeme vegetou a
uzeniny do nich zabalime. Konce tésta k sobé
musime radné pfilepit, aby se nam jednotlivé
kousky pfi pe€eni neotevrely. Kazdy kus
muzeme jesté ozdobné nafiznout, jak je
ukazano na fotkach. Nakonec si naskladame
vSe na pecicim papirem vylozeny plech a
kazdy kus pomazeme rozSlehanym vejcem.
PeCeme v predehiaté troubé, dokud neni
tésticko krasné zlatavé.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 10

79 kalorii , 0 g cukrt ,5 g tukd , 6 g bilkovin
Autor: Petra

Odkaz: https://srecepty.cz/klobasecky-v-
listovem-testicku

Ingredience

1 baleni listoveho tésta

» 10 ks koktejlovych parku nebo jinych dle
vlastniho vybéru

e Vegeta

1 vejce

Kategorie

Silvestr, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Maso, Rychlovka, Navstéva, Party
obcerstveni
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