Klobasovy zavin

Priprava

Listové tésto rozvalime do tvaru obdélnika na
tloustku 3 mm. Pérek omyjeme a nakréajime
na kolecka. Klobasu nakrajime nadrobno,
osmazime na kapce oleje, pfidame pepr a
rozloZzime na vyvalené tésto. Posypeme
pdrkem a dosolime dle chuti. Boky tésta
prelozime tak, aby napln nevytekla, a
zavineme. Zavin pfendame na vodou
oplachnuty plech, propichame vidlickou,
potfeme uslehanym vejcem a posypeme
nastrouhanym syrem. PeCeme 30 minut ve
vyhféaté troubé.

Obtiznost:

Cas pripravy: 25min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 55min , Porce: 6

2666 kalorii ,20 g cukr(i ,155 g tuk(1,36 g
bilkovin

Autor: janulkam

Odkaz: https://srecepty.cz/klobasovy-zavin

Ingredience

e 500 g listového tésta

e 250 g pbrku

e 200 g dietni klobasy

e 100 g uzeného syra

o Spetka soli

o Spetka pepre

1 IZice rostlinného oleje

1 vejce

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Navstéva, Party
obcerstveni
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