Kokosove bombony s cokoladou

Obtiznost:

Cas pripravy: 35min , Cas vareni: Omin
Celkovy Cas: 35min , Porce: 40

1660 kalorii ,29 g cukr ,61 g tuktd ,0 g
bilkovin

Autor: veka

Odkaz: https://srecepty.cz/kokosove-
bombony-s-cokoladou

Priprava Ingredience

Mouckovy cukr prosejeme do misy a
smichame s kokosem. Pfidame zmeéklou heru
nakrajenou na malé kousky, rum a vée
zpracujeme na pevnejsi hmotu. Z hmoty
vytvarujeme malé kulicky. Obalime je v
moucCkovém cukru a vtlac¢ime do kakaovych
formiCek na pracny (kulicky musime v cukru
dobre obalit, abychom cukrovi z formi¢ek
snadno vyklopili). Dame ztuhnout do
chladnicky. Po ztuhnuti vyklepeme bonbonky
z formigek. Cokoladovou polevu rozehtejeme
ve vodni lazni a pomoci papirového kornoutku
cukrovi podle své fantazie ozdobime. Jesté
tekutou polevu posypeme barevnou ryzi a
nechame ztuhnout.

e 250 g cukru moucky

e 100 g kokosové moucky

e 70 g Hery

e 1 lzice rumu

e 50 g Cokoladové polevy

1 hrst cukrova ryZe barevné na ozdobeni

Kategorie

Vv s

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné naro&n&jsi,
Rodina, Cukrovi


https://srecepty.cz/kokosove-bombony-s-cokoladou

	Kokosové bombóny s čokoládou
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


