Kokosove hribecky

Priprava

Ze vSech surovin zpracujeme na vale hladké
tésto, které nechame v chladnu odpocinout.
Tésto rozvélime a vykrajujeme hribecky.
PeCeme ve vyhraté troubé na 180°C.

Tip k receptu

Hotové hfibeCky slepujeme krémem nebo
marmelédou. Povrch ozdobime: klobougek
Cokoladovou polevou, nozi¢ku bilou polevou a
spodek noziCky mizeme posypat zelenym
kokosem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h Omin , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy €as: 2h 30min , Porce: 10

2418 kalorii ,6 g cukrti ,101 g tukd ,39 ¢
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/kokosove-
hribecky

Ingredience

e 300 g hladké mouky

e 120 g cukru moucka

e 120 g Hery

e 120 g kokosové moucky

o 1 vejce

e 1 baleni vanilkového cukru
e 0,5 Izi€ky citronové kary

Kategorie

Vanoce, Ceskd, Zima, Finanéné nenarocéné,
Obiloviny, téstoviny a ryze, Klasika, Rodina,
Cukrovi
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