Kolaé hruskovy

Priprava

Zmekly tuk Slehdme se Zloutky a cukrem do
krému, zapracujeme mléko a mouku s
praskem do peciva. Hladké tésto rozlozime na
plech vyloZeny pedicim papirem. Cerstvé
hrusky oloupeme, kompotované nechame
okapat a nakrajime na silnéjsi platky, které
rozlozime na tésto. Z bilki uSlehame tuhy
snih, za8lehame cukr a mleté ofechy a smés
naneseme na hrusky. Vlozime do predehraté
trouby a peCeme pfi 180°C. Asi po 10
minutéach teplotu sniZzime a kola¢ dopeCeme
dozlatova. Jako obménu mizeme tésto
nejdfive zapéct, pak ho potfit hruskovou nebo
jable¢nou marmeladou a povrch pokryt
ofiSkovym snéhem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 1

3517 kalorii ,9 g cukrt ,178 g tukli ,51 ¢
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-hruskovy

Ingredience

e 300 g hladké mouky

e 1 lzi¢ka kypficiho prasku do peciva
e 150 g Hery

e 3 Zloutky

« 3 bilky

e 200 g cukru moucky

e 100 g strouhanych vilasskych ofechl
o Cerstvé zralé hrusky nebo kompot

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Klasika, Rodina, Moucnik
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