Kolac rebarborovy

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 10

1898 kalorii ,6 g cukrd ,6 g tuki ,43 g
bilkovin

Autor: veerac

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-rebarborovy

Priprava Ingredience

Vypracujeme hladké tésto z mouky, cukru,
zmeéklého tuku (Hera) a Zloutkd. Nechame pul
hodiny v lednici zabalené ve folii. Oloupanou
reven nakrdjime na kousky velké asi 1 cm.
Promichame ji se 160 g cukru. Tésto
vyvalime a rozlozime na plech vymazany
tukem a pe€eme 5 minut ve stfedné vyhraté
troubé. Pak tésto poklademe rebarboru a
peceme asi 25 minut. Mezitim si uslehame z
bilkd snih do kterého jsme zaslehali 60 g
cukru. Rozetfeme jej na kolac a jesté
zapékame dokud’ snih nezhnédne.

e 300 g hladké mouky

e 100 g cukru moucka

e 130 g margarinu na vareni
e 4 Zloutky

e 1 sacCek vanilkového cukru
e 1-1,5 kg rebarbory

e 160 g cukru krupice

» tro8ka skofice

e 4 bilky - snih

e 60 g cukru moucka

Tip k receptu Kategorie

Cukr na rebarboru si kazky maze uréit podle toho,
jak kdo rad sladkeé.

Obydejny den, Ceska, Léto, Finanéné
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