Kolaé s karamelovymi hruskami

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 8

2032 kalorii ,4 g cukrti ,122 g tuk( ,35 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-s-
karamelovymi-hruskami

Priprava Ingredience

Mouku smichame s cukrem, udélame dlek,
vklepneme vejce a pfiddme nakrajené kousky
masla. VSe zpracujeme na hladké tésto.
Tésto rozvalime na placku, vylozime s ni
kolaCovou formu tak, aby ndm okraje tésta
trochu pfevySovaly dno a propichame ho
vidlickou. Na tésto polozime pecici papir a na
papir nasypeme suchy hrach nebo fazole.
Formu vloZime do trouby vyhfaté na 200°C a
pec¢eme 10 minut. Po 10 minutach formu
vyndame, papir i s lusténinou odstranime a
tésto vratime zpét do trouby. Pfedpékame
dal8ich 8 minut. Zatim si pfipravime napln:
HruSky oloupeme, odstranime jadfince a
hrudky nakrajime na klinky. Na panvi
rozehfejeme maslo a hnédy cukr, vsypeme
hrusky a na mirném ohni opatrné michame
asi 6 minut, hrusky by mély za¢it méknout.
Pak zastfikneme rumem a vypneme.
Smetanu ke Slehani vySlehdme s vejcem a
pfimichame skofici. Pfedpecené tésto
vyjmeme z trouby, zalijeme smetanovou
smési a poklademe podusenymi hruskami.
Povrch pokapeme vydu$enou hruskovou
stavou a jesté mizeme jemné zacukrovat
hnédym cukrem. Kolac vratime do trouby a
asi 20 minut dopékame, az hrusky lehce
zhnédnou.

e Tésto: 100 g masla
e 200 g hladké mouky
e 50 g cukru krupice

e 1vejce

e Napln: 4-5 hrusek

e 30 g masla

e 30 g hnédého cukru
e 2lzice rumu

o 100 ml smetany ke $lehani
1 vejce

1 1ZiCka skofice

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Ovoce,
Rodina, Mouénik
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