Kolac s rebarborou a karamelem

Priprava

120 g masla s krupicovym cukrem a vejci
uslehame do pény. Postupné pfimichavame
polohrubou mouku s praskem do peciva,
skofici a solamyl. Vymichané tésto vlijeme do
vymazané a vysypané dortové formy.
Rebarboru umyjeme, nasekdme na drobné
kousky. Posypeme jimi povrch tésta,
zasypeme cukrem a husté rozprostieme
drobenku. Tu pfipravime ze 40 g masla, 50 g
hrubé mouky a 50 g mouckového curkru -
vSechny pfisady mneme v ruce, dokud
nevytvofime drobici se smés. PeCeme ve
vyhraté troubé pfi teploté cca 170 °C. Hotovy
kolac polijeme karamelem.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 10

2613 kalorii ,1 g cukri ,156 g tukd ,45 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Mellenova

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-s-
rebarborou-a-karamelem

Ingredience

e 160 g masla

e 125 g cukru krupice

e 50 g cukru moucka

e 150 g polohrubé mouky

e 50 g hrubé mouky

e 1/2 saCku kypficiho prasku do peciva
e 70 g solamylu

e 4vejce

e 1-2 dcl tekutého karamelu

1 1ziCka mleté skofice

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenaro¢né, Néco extra,
Rodina, Mouénik
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