Kolac s rybizovym snéhem

Priprava

Do misy vlozime 150 g krystalového cukru a 1
vanilkovy pudink. Promichame a vsypeme
obrany, proplachnuty a okapany rybiz.
Mrazeny nerozmrazujeme. Lze pouzit 500 -
800 g, zalezi na tom, kdo kolik rad. Uslehame
tuhy snih ze 4 bilk( a obracenim varecky
zapracujeme do rybizu. Pfiprava tésta:
Rozmichame do pény 100 g masla s 80 - 100
g cukru a postupné pridavame 4 Zloutky.
Stridaveé pfilévame studené mléko a sypeme
hrubou mouku promichanou s praskem do
stérkou rozetfeme na plech vyloZeny pecicim
papirem. Na néj ve stejnomeérné vrstvé
navrsime rybizovy snih a uhladime. Dame
péci do pfedem vyhraté trouby na 170°C a
pec¢eme 40 minut
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Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 12

2805 kalorii ,0 g cukri ,85 g tuk(i ,31 g
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-s-
rybizovym-snehem

Ingredience

e 250 g cukru krystal

e 150 ml studeného miéka
e 4 bilky

e 300 g hrubé mouky

e 4 Zloutky

e 1 sacek vanilkového pudinkového prasku

e 100 g masla nebo Hery
o 1 saclek kypficiho prasku do peciva
» 500-800 g Cerveného rybizu

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Léto, Ovoce, Rodina,
Moucnik
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