Kolac se svestkami v pudinku

Priprava

Z mléka a pudinkového prasku si uvafime

pudink a nechame vychladnout. Z masla,
vejce, 100 g cukru, mouky s praskem do
peciva a vody vypracujeme hladké tésto.

Vyssi plech vyloZzime pecicim papirem a tésto

na né&j vyvalime. Zloutky utfeme se 100 g
cukru a tvarohem a postupné po IZicich

za8lehame vychladly pudink. Naplf natfeme
na tésto. Poklademe Svestkami a posypeme

drobenkou. PeCeme ve vyhraté troubé
dozlatova ( asi 175°C). Posypka: 6 IZic

polohrubé mouky, 4 1Zice mouckového cukru

a 3 I1zice zméklého tuku.

Tip k receptu

Svestky mohou byt i kompotované .

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 10

3280 kalorii ,55 g cukrti ,108 g tukt ,97 g
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-se-
svestkami-v-pudinku

Ingredience

e 100 g masla

e 1 vejce

e 200 g cukru moucka

e 300 g polohrubé mouky

e 2lZice vody

e 1/2 baleni kypficiho praSeku do peciva
e 250 g jemného tvarohu

e 1/2 | polotuéného miéka

« 1 baleni pudinkového praseku
e 3 Zloutky

e 300 g Svestek

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocne, MIéEné vyrobky a vejce , Navstéva,
Moucnik
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