Kolac z kiehkého tésta s jostou a rybizem

Priprava

Ve vétsi mise smichejte mouku s praskem do
peciva. Vmichejte vejce, vanilkovy a tftinovy
cukr a mléko. Nakonec pfidejte fepkovy olej.
Vypracuijte tésto a vlijte jej do vymazané a
moukou vysypané formy (nebo ji misto toho
vylozte pecicim papirem). Jostu s rybizem
zbavte stonku a stopek a smichejte je s
titinovym cukrem a skofici. Nasypte na tésto a
navrch nakrajejte platky mésla. Formu s
kola€em vlozte do trouby prfedehfaté na 180 °C
a pecte dozlatova, asi 40 minut.

Tip k receptu

Kolac zkuste jesté posypat nasekanymi mandlemi,
budou na ném krasné kfupat.

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy Cas: 1h 0m|n Porce: 6

2637 kalorii , 75 g cukrli ,56 g tukd ,49 ¢
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-z-krehkeho-
testa-s-jostou-a-rybizem

Ingredience

2 hrnky hladké $paldové mouky
1 prasek do pediva bez fosfatu
1 vejce

1 vanilkovy cukr

3 Izice tftinového cukru

1 IZice fepkového oleje

150 g rybizu

e 2 lZice tftinového cukru

e 1 Izicka mleté skofice

e 50 g masla

e 150 g josty

e 1/2 hrnku mléka

Kategorie

Obycejny den, Ceska, Léto, Ovoce, Rodina,
Moucnik
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