Kolac z lineckého testa

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 2h 20min
Celkovy €as: 3h Omin , Porce: 10

3684 kalorii , 156 g cukrii ,175 g tukd ,41 g
bilkovin

Autor: Markéta Thoresnova

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-z-lineckeho-
testa

Priprava Ingredience

Tésto: 300g hladké mouky 120g mouckového
cukru 200g masla 1 vejce 1 Izice nastrouhané
citronové kury Napln: 2 vejce 150g krupicového 300 g hladkd mouka
cukru 400g mekkeho tvarohu, Jahody « 120 g cukr moucka

1)Mouku smichame s mouckovym cukrem a

prosejeme ji na val. Pfidame maslo nakrajené 2009 maslo
na kousky, vejce a citronovou kdiru. « 1ksvejce
Vypracujeme hladké tésto, které nechame 30 e 1 Izice citronova kara

minut odleZet.

2) Napln: U vajec oddélime zloutky od bilkd. Z
bilki a poloviny krupicového cukru vySlehame
pevny snih. Tvaroh utfeme se Zloutky a zbylym
krupicovym cukrem. Nakonec vmichame bilkovy
snih.

3) Tésto rozpulime. Jednu ¢ast rozvalime na .
kulaty plat, kterym vloZzime kolaGovou formu a Kategorle
vytvofime zvyS8eny okraj. Na tésto rozetfeme

tvarohovou naplh a na ni rozlozime jahody Ceska, Dezert
(nebo jiné ovoce). Ze zbylého tésta vyvalime

tenké praminky a slozime je na kola¢ do mrizky.

4) PeCeme v troubé vyhrate na 180°C asi 45

minut. Kola¢ nechame vychladnout ve formé a

pak vykoupime. Dobrou chut!

150 g cukr krupice
400 g Vanickovy tvaroh
1 baleni jahod
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