Kolac¢ z olomouckych tvaruzku

Priprava

Mouku promichame s kypficim praskem, do
misy dame vejce a jogurt, promichame a
pfisypavame mouku, promichanou s kypficim
praskem a vypracujeme tésto. Formu
vymazeme olejem a navlhéenou rukou do ni
rovnomerné rozlozime vypracované tésto, po
celé plose. Tvarlzky a slaninu nakrajime na
malé kousky, promichame a poklademe jim
rozprostrené tésto. A celé posypeme kminem
a oreganem. Solime minimalné, ne-li vibec.
Peeme ve vyhfaté troubé na 180°C asi 35
minut. (Dozlatova).

o

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 35min
Celkovy ¢as: 50min , Porce: 1

1675 kalorii , 0 g cukr(i ,58 g tuk( ,90 g
bilkovin

Autor:

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-z-
olomouckych-tvaruzku

Ingredience

e 250 g polohrubé mouky
e 125 g olmouckych tvartzki
e 300 g bilého jogurtu
e 1vejce
e 100 g anglické slaniny
e 1/2 saCku kypficiho prasku do peciva
o Spetka soli
e Spetka kminu
Spetka oregana

Kategorie

Ceska, Celoroéné, Finanéné nenaroéné, Miééné
vyrobky a vejce , Jidlo na kazdy den, Labuznik,
Svacdinka
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