Kolacky s hruskami a syrem

el Obtiznost:

Cas pripravy: 25min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 55min , Porce: 8

3002 kalorii ,0 g cukrt ,195 g tuk(i ,80 ¢
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/kolacky-s-
hruskami-a-syrem

Priprava Ingredience

Spaldovou mouku presypte do vétsi misky,
pridejte kousky zméklého masla a vodu.
Vypracujte tésto a nechte ho chvilku
odpodinout. Poté jej vyvalejte, vykrojte
pozadovana kolecCka, tésto vliozte do
vymazanych a vysypanych formi¢ek na kolac
a vidlickou jej trosku propichejte. RozSlehejte
vejce s nastrouhanym tvrdym syrem, mlékem,
soli a pepfem. Hrusky omyijte, zbavte jadrincl
a nakrajejte na tenké platky. Cervenou cibuli
oloupejte a rozkrajejte na koleCka. Syrovou
smeés vylijte na tésto, ozdobte hruskou a
cibuli. Pecte v troubé pfedehraté na 180°C
dozlatova asi 30 minut.

o Natésto: 300 g hladké Spaldové mouky
e 175 g masla
e 3—4 IZice studené vody
e Na ngplh: 2 vejce
e 150 g tvrdého syru
1 IZice mléka
e sul a pepf
3 vétsi hrusky
1 mensi Cervena cibule

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Podzim, Obiloviny,

Tip k receptu téstoviny a ryze, Rodina, Mou¢nik
Pikantni chut kolackim doda zrajici syr i syr
modrého typu.
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