Kolacky z jogurtu

Priprava

V&echny ingredience smichame dohromady a
vytvofime tésto. Z tésta udélame valecek,
nakrajime na stejné dilky. Z dilkd udélame
kulicky a ty potom rozmackneme do placicek.
PlaciCky plnime tvarohem a sypeme
drobenkou (tu udélame z mésla, mouky a
cukru) a potom pomazeme vajiCkem kraje
kolacku. Dame péci do trouby. Upecené a
vychlazené posypeme cukrem a mizeme
podavat.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 1

2878 kalorii , 10 g cukrti , 128 g tuk( ,61 ¢
bilkovin

Autor: KATZVEL

Odkaz: https://srecepty.cz/kolacky-z-joqurtu

Ingredience

1 baleni bilého jogurtu
1 vejce

500 g hladké mouky
150 g Hery

1 baleni tvarohu

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, MIé€né vyrobky a vejce , Jidlo na
kazdy den, Rodina, Moucnik
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