Kolacky z ovesnych viocek

Priprava

Tuk vymichame s obéma cukry. Postupné
pridavame vejce, sodu, skofici a mouku. Vse
dobfe promichame, pfisypeme rozinky a
ovesné vlocky a vypracujeme hladké tésto,
které nechame 10minut odlezet. LZici
nabirame malé hromadky, které ukladame na
plech vylozeny pecicim papirem. Nechame
mezi nimi vétsi mezery, nebof peéenim tésto
nabyva na objemu. Pe¢eme v troubé vyhraté
na 200 stupnd Celsia asi 15 minut.

Obtiznost:

Cas pripravy: 45min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 1

4276 kalorii , 14 g cukrti ,37 g tuk( ,112 ¢
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/kolacky-z-
ovesnych-viocek

Ingredience

e 150 g zméklé Hery

e 1/2 hrneCku cukru krystal

« 1 sacek vanilkového cukru

e 2vejce

e 1 Izi¢ka Sody bikarbony

e 1 Izi¢ka mleté skofice

e 1a1/2 hrneCku hrubé mouky
e 3 hrnecCky ovesnych vloCek

e 1 hrnecek rozinek

o Spetka soli

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Redukéni, Celoroéné,
Finan¢né nenarocné, Cukrovi
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