Kopr ve sladkokyselém nalevu

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 15min
Celkovy ¢as: 30min , Porce: 1

82 kalorii , 0 g cukrt ,0 g tuku , 0 g bilkovin
Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/kopr-ve-
sladkokyselem-nalevu

Priprava Ingredience

Pfipravime si vodu, sul, cukr a ocet. V&e
svafime a pfipravime si tak nalev. Kopr fadné
proplachneme studenou vodou a poté
nakrajime nadrobno. Sypeme volné do
pripravenych skleni¢ek a zalijeme svafenym

e kopr
e 200 ml octa
« 250 g cukru krupice

i N . o e 850 ml vody
nalevem. SkleniCky uzavieme a sterilujeme . 35 sol
pfi 85°C asi 15 minut. Kopr pouzivame na
dochuceni koprové omacky nebo polévky.
Takto zavareny kopr ve sladkokyselém nalevu Kategorie

nam uloZzeny v temnu vydrzi nejméné 2 roky.

Ceska, Finanéné nenaro&né, Zavareniny,
Klasika, Ostatni
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