Kozi syr peceny v paprikach a listovém tésté

B . W T Obtiznost:

Cas pripravy: Omin , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: Omin , Porce: 5

2728 kalorii ,0 g cukri ,166 g tuka ,132 g
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/kozi-syr-peceny-v-
paprikach-a-listovem-teste

Priprava Ingredience

Kozi syr rozmackédme a priddme nasekané
bylinky. Papriky zprudka opeCeme pfi vysoke
teploté v troubé, poté ddme do misky a
prekryjeme fresh folii. Po chvili se nam zapafi
a jdou snaze loupat. Rozvalime si listové

e 0,6 kg pfirodniho koziho syra
e 4 barevné papriky
« baliCek listového tésta

o 2 fenykl
tésto, které poklademe na pecici papir a 100 ym);sla
nasledné pfesuneme do zapékaci misky, Ci ’ ve'ie
srnéiho hibetu. Do prohlubné na listové tésto J o .
. ) L e 100 g jedlych kastanu
rozprostfeme oloupané a osusené platky 1 brambor
paprik. Dale pak vméstname kozi syr s <
. — ] , C e Su
bylinkami, pfiklopime paprikami a pfevisy .
listového tésta. Rozkvedlame si vajicko, vréek Suli)r

pékné namazeme a posypeme hrubozrnnou
soli a sezamem. PeCeme v rozpalené troubé
na 160°C cca 20 minut, dokud nebude tésto
pékné opecené. Fenykl nakrajime na malé
kusy, pfidame oloupany brambor a vafime ve
slané vodé domékka. Poté scedime a
rozmixujeme s kouskem masla dohladka.
Propasirujeme pfes jemny cednik. Na panvi si
rozpustime cukr na karamel, pfiddme kastany
a zalijeme lehce vodou. Nechame zredukovat
a lehce osolime. Servirujeme fenyklové pyré,
platek pe¢eného koziho syra, kastany a
obkrouzime ofechovym olejem.

e hrst sezamu
e ofechovy olej
« Cerstvé bylinky

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceskéa, MIé&né vyrobky a vejce
, Vegetarian, Hlavni chod
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