Krehkeé rohlicky z brambor

Priprava

V mise utfeme tuk s cukrem, pfidame vejce a
utfeme vse do pény. Pak pfidame prolisované
brambory a prosatou mouku smichanou s
praskem do peciva. Tésto na véle
vypracujeme, vyvalime asi 1 centimetr silny
plat a nakrajime radylkem na Ctverce 10-12
cm velké, které prekrajime na trojuhelnicky.
Na delSi stranu rozetfeme prouzek husté
zavareniny nebo maku a sbalime smérem ke
Spicce v rohli¢ek. Klademe na pomastény
plech a peCeme ve stfedné vyhfaté troubé
dozlatova. Jesté teplé rohlicky pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 40min , Porce: 1

1593 kalorii , 0 g cukr(i ,59 g tuk( ,39 g
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/krehke-rohlicky-z-
brambor

Ingredience

o 80 g cukru krupice

e 60 g Hery/tuku

e 2Kksvajec

e 250 g studenych varenych brambor
e 250 g polohrubé mouky

e 1 baleni kypficiho prasku do peciva
e mak nebo zavarenina

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenaroc¢né, Rodina,
Moucnik
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